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LO SVILUPPO DI SISTEMI  DI  TRACCIABILITA’  E  RINTRACCIABILITA’ PER IL PRODOTTO ITTICO FRESCO CATTURATO IN MARE
Il progetto pilota di Assopesca
POR Puglia 2000 – 2006 Asse IV – Misura D4.1, Sottomisura  D2
Convegno Regionale
Molfetta, 29 settembre 2007
Sala Convegni “Beniamino Finocchiaro”
Fabbrica di San Domenico 
Via San Domenico, 69  -  Molfetta
Ore 08,30
Iscrizione  partecipanti

Ore 09,00

Saluti Autorità
Sindaco di Molfetta  - Sen. Antonio Azzollini
Assessore ai  Mercati  e Attività Produttive di Molfetta – Giulio La Grasta

Comandante Capitaneria di Porto Molfetta - C.F. (CP) Antonio Cuocci
PRIMA  SESSIONE  Ore 09,30 – 11,00  
Qualità e sicurezza alimentare nei prodotti della pesca

Tracciabilità, etichettatura  e pacchetto “Igiene” -  Una nuova politica sanitaria nei  prodotti alimentari 
Livio G. Germinario – ASL BA 

La sicurezza alimentare attraverso la tracciabilità  e  rintracciabilità  dei  prodotti  della  pesca   nella filiera ittica
Giuseppina M. Tantillo  -  Università degli Studi di BARI (Facoltà di Medicina Veterinaria)
Gestire la politica della qualità e sicurezza alimentare nella attività di pesca – Una sfida associativa
Luigi Giannini  - Direttore Generale  Federpesca
Intervento di Enzo Russo 

 Assessore alle Risorse Agroalimentari
Regione Puglia
Ore 11,15 – 11,40
Coffee break

SECONDA  SESSIONE  Ore 11,40 – 12,50 

IL PROGETTO ASSOPESCA

Sviluppo di sistemi di etichettatura e rintracciabilità di filiera per i prodotti della pesca – Il progetto pilota Assopesca

Giuseppe Gesmundo – Assopesca
Ipotesi di disciplinare tecnico di rintracciabilità – Un patto di filiera

Rosaria Capursi -  Gruppo A.C.Q.U.A., Molfetta

Un prototipo per la gestione informatica  della rintracciabilità di filiera

Alberto Tirico -  TAI SUD, Roma

Le politiche della qualità, garanzia di sicurezza alimentare e di valorizzazione del pescato

Pino Lembo – Presidente Consorzio CRISMA, Bari
Ore 12,50 – 13,20
Dibattito
Ore 13,20
Conclusioni 
Cap. Biagio De Candia – Presidente Assopesca
Modera: Giuseppe Gesmundo, Assopesca
Il nuovo contesto di un consumo responsabile e consapevole, attento alla qualità, alla sicurezza e sostenibilità eco-ambientale del prodotto alimento, congiuntamente alla necessità di salvaguardare la tipicità della produzione ittica, attraverso la sua qualificazione e valorizzazione, ha reso necessaria la implementazione di sistemi di etichettatura e di rintracciabilità di filiera dei prodotti ittici. 

Con la nuova normativa comunitaria in materia, la prescrizione della rintracciabilità dei prodotti alimentari costituisce un indubbio salto di qualità nelle politiche di governo della filiera alimentare e di tutela della salute pubblica.

Questo strumento posto a garanzia dei consumatori non è né deve essere inteso come un ulteriore appesantimento  per le imprese e per tutti gli attori della filiera ittica.

I sistemi e le procedure che consentono di identificare il prodotto, seguire e controllare il percorso dei prodotti ittici dalla cattura al loro approdo sulle tavole dei consumatori, offrono alle imprese la possibilità di essere protagonisti del sistema di sicurezza alimentare ma nel contempo possono rivelarsi un grande valore aggiunto; infatti oltre a razionalizzare e monitorare costantemente il percorso dei loro prodotti, permettono loro di instaurare un rapporto responsabile e fiduciario con i consumatori, oggi sempre più attenti alla qualità organolettica dei prodotti ittici, alle garanzie di freschezza e di provenienza e alla sicurezza di ciò che arriva sulla loro tavola.

Ricostruire la storia di un prodotto, documentarne l’identificazione e le procedure di manipolazione ripristina un clima di fiducia che è alla base delle aspettative dei mercati globali, garantisce i produttore sul piano della sua responsabilità e valorizza i prodotti “di nicchia” tutelati e garantiti verso i quali l’interesse del consumo è sempre più alto.

Coniugare così interesse della produzione e commercializzazione dei prodotti ittici con la volontà dei consumatori di accedere, anche a costi ragionevolmente più alti, a prodotti la cui freschezza e sicurezza sono garantiti e certificati, individuare tempestivamente le frodi alimentari, salvaguardare la salute pubblica oltre che l’immagine del produttore che investe sulla fidelizzazione dei consumatori deve costituire il nuovo decalogo della filiera agro-alimentare e di quella ittica in particolare.
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